Antipasto Secondi Piatti

J# Gamberonni al Guazzetto 18 ) Filetto di Manzo al Chianti
Langostinos Tronco con Salsa de Tomate Cherry Solomillo de Ternera con Reduccién
de Vino Tinto Toscano
1 1 13 . .
& Provolone dl Pasta Sfoglia ez ah (Gogk ¢ F Minees
Al horno con Hojaldre, Tomate Cherry, De Rabo de Toro Estofado al Vino Tinto

Rucula, Aceitunas y Orégano
Lasagna Bolognesa

Panzerotti di Pugha 11 Con Salsa de Tomate y Carne Picada
Empanadas Rellenas de Guanciale, Portobello . .
y Gorgonzola Vitello alla Milanese
) ) ) ) Ternera a la Milanesa con Huevo Y Salsa

#) Tagliere di Salumi e Formaggi 18 Tartufata
Mortadela, Prosciutto Cotto, Coppa, Salami, @ Tagliata di Tonno con
Grana Padano, Pecorino, Burrata y Grisini : Pesto di Menta

@ Burrata al Cuore di Pesto 11 Attin Rojo con Salsa de Albahaca y Menta

Genovese (») Tagliatelle di Salmone Sfumato
Burrata Rellena de Pesto, con Carpaccio de - alla Vodka
Tomate,.Ac'eltunas y Allmendrs Pasta Larga con Salmén Reducido con Vodka

&/ Parmigiana di Melanzane 12 loni al di :
Lasafia vegetal de Berenjena, Tomate y Cannelloni al Nero di Sepla
- Rellenos de Calamares en su Bechamel Negra
Crocchetta di Manzo 14 D N 1
Croquetas de Carrillera de Ternera con Tierra 127Za apo etana
de Oreo y Crema de Calabaza
Insalata Misticanza di Piselli 14 &F») Margherita
e Tonno Salsa de Tomate, Mozzarella Fior di Latte,
Ensalada de Brotes de Rucula con Guisantes y Albahaca
Atan Rojo

) » - Puttanesca

2 Insalata Cahgola 12 Salsa de Tomate, Mozzarella Fior di Latte,
Rucula, Mozarella, Pollo a la Plancha, Anchoas, Aceitunas, Alcaparras, Queso
Parmesano y Pesto Genovese Parmesano
Schiacciata Toscana 12 JG\ Diavola

: . 2
gocaq01a ﬁel(lienlgl c}’elMorl;c.adeleB Rucula, Salsa de Tomate, Mozzarella Fior di Latte,
amrglstella ale ol 6 57 M Salame Picante, Albahaca
& @) Carciofi alla Romana 14 e

(»#) Prosciutto e Funghi

Salsa de Tomate, Mozzarella Fior di Latte,
Jamon Cotto, Champifion Portobello

Flores de Alcachofa a la Romana

Primi piatti

@\ Carbonara

\;; Pici Toscani Carbonara 15 o Crema de Yema de Huevo y Parmesano,
Pasta Larga al dente con Salsa Carbonaray Mozzarella, Guancialle y Pimienta negra
Guanciale
Risotto di Coda di Mucca 17 @@ Quattro Formaggi
Risotto de Rabo de Toro Mozzarella Fior di Latte, Scamorza,

) ) ) o Gorgonzola, Pecorino
< Risotto ai FunghiPorcini e 15 1 .
Parmigiano &F(») Vegetariana
Risotto de Boletus con Queso Parmesano ) Boniato Ahumado, Mozzarella Fior di Latte,
Calabacin, Berenjena, Tomate Cherry y Pesto
Pappardelle al Ragua 18 _ Genovese
Pasta Larga con Carrillera de Ternera @@ Cipressi
Cnocchi di Patate. Gamberetti Funghi Porcini, Salsa Trufada, Huevo,
. . o 15 Tomate Cherry deshidratado y Albahaca
e Cestino di Parmlglano
Gnocchi de Patata con Camarones y /7N
Cesta de Queso Parmesano » Rucostra
o 16 N/ Salsa de Tomate, Mozzarela Fior di Latte,

@ Sacchetti di Pere con Coppa Staggionata, Rucula y Stracciatela
Gorgonzola al Tartufo ~ deBuffala
Iéasta Relllen% di Pfet;a y Gorgonzola con Salsa de @ Bologna

rgonz r :

FHIEPHROTE SRR Salsa de Tomate, Mozzarella Fior di Latte,
Quadretti Rlplel'ldl di 16 Mortadella, Pistacho, Stracciatela de Buffala
Gamberetti e Frutti di Mare = . . /

Pasta Rellena de Langostinos con Salsa Frutti di Mare \£ Marinato ClpI’eSSI
L . Salsa de Tomate, Mozzarella Fior di Latte,
p Tortelli di Zucca, Ricotta e 17 Pollo con Marinada Toscana, Cebolla

@ Crema di Madorle Caramelizada y Queso Scarmorza
Pasta Rellena de Calabaza con Ricotta y Crema de
Almendras

Todas las pizzas se pueden convertir en Calzone sin

/TN coste adicional*.
\}E/ Convierte la pasta sefialada en pasta sin gluten.

® A \\}’\/ Convierte tu masa de pizza en "sin gluten" por 3€.
gy ; .
82 & cipressi_ristorante



