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Antipasto

Gamberoni al Guazzetto

Langostinos Tronco con Salsa de
Tomate Cherry

Provolone di Pasta Sfoglia

Al horno con Hojaldre, Tomate Cherry,
Rucula, Aceitunas y Orégano

Panzerotti di Puglia

Empanadas Rellenas de Guanciale,
Champindn Portobello y Gorgonzola

Tagliere di Salumi e Formaggi

Mortadella di Bolognia, Prosciutto Cotto,
Coppa, Salame, Grana Padano, Pecorino,
Burrata e Grisini

Burrata al Cuore di
Pesto Genovese

Burrata Rellena de Pesto, con Carpaccio
de Tomate, Aceitunas y Almendras

Parmigiana di Melanzane

Lasana vegetal de Berenjena,
Tomate y Mozzarella

Crocchetta di Manzo

Croquetas de Carrillera de
Ternera con Tierra de Oreo y
Crema de Calabaza

Insalata Caesar con Acciughe
Ensalada César con Anchoas

Insalata Caligola

Rtcula, Mozarella, Pollo a la Plancha,
Parmesano y Pesto Genovese

Schiacciata Toscana

Focaccia Rellena de Mortadela, Rucula,
Stracciatella de Bufala y Pistacho

Carciofi alla Romana
Flores de Alcachofa a la Romana
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Primi Piatti

Pici Toscani Carbonara

Pasta Larga al dente con Salsa
Carbonara Tradicional y Guanciale

Risotto di Coda di Mucca
Risotto de Rabo de Toro

Risotto di Aragosta
Risotto de Bogavante

Risotto ai Funghi Porcini
e Parmigiano

Risotto de Boletus con Queso
Parmesano

Tortelli di Zucca, Ricotta e
Crema di Madorle

Pasta Rellena de Calabaza con
Ricottay Crema de Almendras
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(@ Quadretti Ripiendi di

Gnocchi di Patate,
Gamberetti e Cestino
W di Parmigiano

17

Gnocchi de Patata con
Camarones y Cesta de
Queso Parmesano

Sacchetti di Pere con
Gorgonzola al Tartufo
Pasta Rellena de Peray

Gorgonzola con Salsa de
Gorgonzola Tartufata

18

18
Gamberetti e Frutti di Mare

Pasta Rellena de Langostinos
con Salsa Frutti di Mare

Secondi Piatti

Filetto di Manzo al Chianti

Solomillo de Ternera con
Reduccion de Vino Tinto Toscano

Lasagna di Coda di Mucca

De Rabo de Toro Estofado al Vino
Tinto con Aceite de Trufa Blanca

Lasagna Bolognesa
Con Salsa de Tomate y
Carne Picada

Vitello alla Milanese
Ternera a la Milanesa con Huevo
Y Salsa Tartufata

Pappardelle al Ragu

Pasta Larga con Carrillera
de Ternera

e

i,

18

18

19

00
oo

@.

()

Tagliata di Tonno con

21
Pesto di Menta

Atun Rojo con Salsa de
Albahaca y Menta

Tagliatelle di Salmone 18

Sfumato alla Vodka

Pasta Larga con Salmoén
Reducido con Vodka

A Cannelloni al Nero 18

di Sepia
Rellenos de Calamares en
su Bechamel Negra

Salmone Affumicato 20
Lomo de Salmén Ahumado con

Gnocchi al Pesto de Eneldo
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Pizza Napoletana

@ Margherita 14

Salsa de Tomate,
Mozzarella Fior di
Latte, Albahaca

Puttanesca 15
Salsa de Tomate, Anchoas,
Aceitunas, Alcaparras,

Queso Parmesano y
Mozzarella

EO

0 Diavola 15

Salsa de Tomate,
Mozzarella, Salame
Picante, Albahaca

$ Prosciutto e Funghi 19

Salsa de Tomate,
Mozzarella, Jamon
Cocido y Champifion

Carbonara 15
Crema de Yema de

Huevo y Parmesano,
Mozzarella, Guanciale

y Pimienta negra

0
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Quattro Formaggi 16

Scamorza, Mozzarella,
Gorgonzola, Pecorino

&5
©%

Ortolana 15

Boniato Ahumado,
Mozzarella Fior di Latte,
Calabacin, Berenjena,
Tomate Cherry

S
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Cipressi 18
Boletus, Mozzarella, Salsa
Trufada, Huevo al Horno,
Tomate Cherry
Deshidratado y Albahaca
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Dolce Tramonto 17

Salsa de Tomate,
Mozzarella, Queso de
Cabra, Calabacin y Miel.
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Rucostra
Salsa de Tomate, Mozzarela,
Fior di Latte, Coppa
Staggionata, Rucula y
Stracciatela de Buffala

Bologna

Salsa de Tomate, Mortadella,
Mozzarella, Pistacho y
Stracciatela de Buffala

Marinato Cipressi

Salsa de Tomate, Mozzarella,
Pollo con Marinada Toscana,
Cebolla Caramelizada y Queso
Scarmorza

Capricciosa

Salsa de Tomate,
Mozzarella, Alcachofas,
Aceitunas Negras,
Prosciutto y Champinon
Portobello.

Al Pescatore

Base de Crema Marinera,
Gambas, Calamar, Pulpo
y Gulas.

Bianca Porcini

Base de Mozzarella, Boletus,
Rucula, Salsa Tartufata y
Parmesano.

@ Norvegese

°0 ‘:)
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Salsa de Tomate, Salmédn,
Aguacate y Ralladura de
Limon y Rucula

La Bud Spencer

Base de Tomate, Queso de
Cabra, Salsiccia y Jalapenos.

Todas las pizzas se pueden convertir en Calzone sin coste adicional™.

Convierte tu masa de pizza en "Sin Gluten" por 3€.
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GUSTOSO PERI RAGAZZI

Especial para Ninos

Penne ai Sugo di Salsiccia
Macarrones con Salsa de Tomate
y Salchicha Fresca.

Spaghetti alla Bolognese
Spaghetti a la Bolofiesa

Cotoletta di Pollo

Filete de Pollo Empanado
con Patatas Fritas

Pizza Prosciutto e Formaggio

Pizza con Salsa de Tomate,
Mozarella y Jamoén

Dolcezza D'Italia

Tiramisu
Tradicional con Mascarpone y Cacao

Torta di Formaggio Parmigiano

Tarta de Queso Parmesano con
Helado de Avellana

Torta Caprese

Tarta de Chocolate y Almendra Sin
Gluten

Sbriciolata al Limone

Mousse de Limén con Crumble de
Galleta Lotus

Mammamia

Base de Pizza con Nutella Caliente,
Granola de Frutos Secos y Helado de
Stracciatella
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BLANCO TINTO
Nueve Olas Albarifio 16,50 Costiolo Sangue di Giuda 15,50
Rias Baixas - Albarifio Sangue di Giuda- Croatina,
Barbera, Rara
Pulpo Albarino 15,50 Esto es Vida 13,50

RI B . _ Al 153 .
1as Baixas barifio Madrid - Garnacha

Botas de Barro 12,90

: Madremia 17,50
Rueda - Verdejo Toro- Tinta de Toro
Analvia Verdejo 12,90 Juan Gil 12 meses 17,90
Rias Baixas - Albarifio Jumilla - Monastrell
Moscato D'Asti 15,00 Miliario 13,50
Rueda - Verdejo Bierzo - Mencia
Pétalos del Bierzo 21,90
R O S A D O Bierzo - Mencia

Hacienda Albae Malbec 12,90

Lambrusco Rosado 12,50 ¥h Mancha - Malbec

Lambrusco De L'Emilia

Vina Puebla PI 16,50
Sefiorio de Sarria 12,50 V.T Extremadura - Cabernet,
Navarra - Garnacha Tempr. Syrah

Finca Resalso 16,50
Alceiio Brut 16,50 Ribera del Duero- Tempranillo

Nature Rosé
Jumilla - Monastrell

Condado de Oriza Crianza 17,90
Ribera del Duero - Tempranillo

Avanate Crianza 18,90
Ribera del Duero - Tempranillo

Arzuaga Crianza 25,90

Ribera del Duero - Tempranillo,
Cabernet Sauvignon

Matarromera Crianza 26,90
Ribera del Duero - Tempranillo

Insensato 13,90
Rioja - Garnacha

Luis Canas Crianza 18,50
Rioja - Tempranillo, Garnacha

Muga Crianza 24,90
Rioja - Tempranillo Garnacha
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CIPRESSI

Cucina ltaliana



